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Calabria: Fattoria della Piana,
una bioimpresa che eccelle nel mondo

Il personaggio del mese: Etile Carpené

In viaggio: Firenze e la Norvegia

Piaceri: l’enologo Donato Lanati svela 
come abbinare ogni vino al suo bicchiere

Ribolla Gialla del Collio

Nebbiolo di Gattinara

Raboso del Piave

Pigato di Albenga 

Pignoletto dei Colli bolognesi

Vernaccia di San Gimignano

Cococciòla d’Abruzzo  

Tintilia del Molise

Asprinio campano 

Susumaniello del Salento 

Nerello mascalese dell’Etna
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VINI, VITIGNI E TERRITORI: 
VIAGGIO NELL'ITALIA ENOICA 
MENO CELEBRATA



Nel Sud pi• profondo (e problematico) d'Italia c'€ una filiera 
agroalimentare completa ed ecosostenibile che ha fa tto 
stupire anche l'UE. Si chiama Fattoria della Piana: produce 
formaggi di qualit• che vengono venduti (e premiati ) in tutto 
il pianeta e per autoalimentarsi trae energia dal letame 
e dagli scarti di lavorazione. E le mucche? 
Tranquilli, a loro ci pensano gli operai indiani Sikh

A Bruxelles, al Parlamento Europeo, la con-
siderano una vera e propria ªcase historyº in 
positivo, per ci• che riguarda il corretto impie-
go dei fondi comunitari. La Beijing Tv, la televi-
sione di stato cinese, arrivata fino a qui da Pechino, 
le ha dedicato addirittura uno speciale che • stato 
proiettato durante le Olimpiadi del 2008. E nella 
loro rassegna stampa, si trova persino un ritaglio 
del San Francisco Chronicle, uno dei pi! popolari 

quotidiani della West Coast americana. Ci crede-
reste che stiamo parlando di un'azienda che ha 
sede a Candidoni ± s" avete letto bene: Can-di-do-
ni ± un minuscolo e anonimo comune della Cala-
bria pi! profonda, abitato da meno di 200 anime 
e sperduto in mezzo a distese di vecchi aranceti 
e polverose strade di campagna, al confine tra le 
province di Reggio Calabria e Vibo Valentia? 

Da Candidoni¼ alla Casa Bianca 
Un posto, insomma, difficile da individuare per-
sino sulle mappe geografiche pi! dettagliate, ma 
che, da una decina d'anni a questa parte, ha im-
provvisamente concentrato su di s# la luce dei ri-
flettori di mezzo mondo grazie a Fattoria della Pia-
na, un marchio sorto sulle ceneri di una vecchia 
azienda agricola e zootecnica degli anni '30 e che 
oggi • arrivato a esportare i suoi eccellenti pro-
dotti lattiero-caseari fino in Nordamerica e Giap-
pone, ma soprattutto a essere conosciuto a livello 

di Francesco Condoluci

Calabria ,
miracolo in fattoria
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internazionale appunto per la straordinaria or-
ganizzazione del ciclo produttivo che ha alla ba-
se. Un tempo qui, a due passi dalle gigantesche 
gru (sempre pi! malinconicamente ferme) del 
Porto di Gioia Tauro e dagli agrumeti (in buona 
parte abbandonati) della Piana di Rosarno ± sim-
boli, diversi ma equivalenti, del decollo econo-
mico di questa terra che poteva essere e non • 
stato ± l'odierna Fattoria della Piana vivacchia-
va di agrumicoltura e producendo mozzarelle 
e formaggi di qualit$ che non superavano pe-
r% la ristretta dimensione locale. Poi, a governa-
re l'azienda • arrivato Carmelo Basile, giovane 
manager pieno di idee e di intraprendenza, che, 
nel breve volgere di pochi anni, ha trasformato 
± «applicando nuove tecnologie a secolari ricet-
te di caseificazione» ama sottolineare ± la vec-
chia struttura agricola in una impresa economi-
ca globale dotata di una filiera ultramoderna e 
innovativa e di una rete di commercializzazio-
ne che, giusto per fare un esempio illuminante, 
• arrivata persino a inviare un campione dei suoi 
prodotti freschi ± bufale, ricotte e fiordilatte ± a 
Washington, alla Casa Bianca, per una possibi-
le fornitura. Figlia di un processo di ammoder-
namento agricolo che in Calabria (e forse an-
che oltre) annovera davvero pochi, pochissimi 
casi analoghi, la forza di Fattoria della Piana sta 
comunque nella capacit$ di aver saputo riuni-
re assieme, in forma cooperativa, un terzo degli 
allevatori calabresi. Il latte ± circa 20 mila litri 
prodotti dalle pendici dell'Aspromonte fino al 
Crotonese (che all'anno fanno circa 6 milioni 
tra quello bovino e ovino) ± in sostanza, ogni 
giorno arriva tutto qui, a Candidoni, all'inter-
no dei 1.400 mq del caseificio cooperativo che 
rappresenta il vero cuore dell'azienda, per essere 
trasformato, oltre che in prodotti freschi come 
appunto ricotte e mozzarelle, anche in formag-
gi tipici come caciotte, caciocavalli e pecorini di 
varia qualit$ e stagionatura. Proprio il pecorino 
ha finito per diventare la linea-ammiraglia della 
produzione ªmade in Fattoria della Pianaº, tan-
to che l'azienda di Candidoni • assurta a pri-
mo produttore in Calabria, con la variet$ Ri-

In apertura, una panoramica 
della Fattoria della Piana: in primo 

piano il suo impianto a biogas, 
il pi! grande del  Mezzogiorno. 

Sotto una fase della lavorazione 
dei formaggi nel caseificio cooperativo 

Quando metti in agenda di andare nel Sud pi• 
profondo della Calabria, in un posto chiamato 
Candidoni che si trova nei pressi di Rosarno, il paese 
passato tristemente alla storia per i fatti di cronaca 
nera e per essere stato un paio d'anni fa teatro della 
violenta rivolta degli immigrati africani, pensi gi€ di 
sapere cosa ti aspetti. Ma nel momento in cui un serio 
e competente dirigente dell'Assessorato Regionale 
all'Agricoltura ha insistito tanto per farmi conoscere 
una realt€ aziendale di quelle parti, ho pensato che, 
evidentemente, qualcosa di serio doveva pur esserci. 
Mai, tuttavia, avrei potuto immaginare di trovare 
proprio l• un angolo di Nord Europa, un'azienda di 
quelle che pensi possano esistere solo in Olanda o in 
Finlandia. All'ingresso di Fattoria della Piana ci aspetta 
l'amministratore delegato, Carmelo Basile. E si capisce 
subito che non ‚ il ªsolitoº amministratore, freddo, 
manageriale e con in testa solo numeri. Si rivela subito 
un passionale infatti, un trascinatore, un missionario 
quasi. ƒ cos• entusiasta della ªsuaº creatura che quasi 
vorrebbe farci vedere tutto in una volta. Ma andiamo 
con ordine: la Fattoria della Piana ‚ un'azienda la cui 
ªmissionº ‚ fare uno straordinario pecorino calabrese. 
Cosa che fa bene, anzi benissimo (e il nostro auspicio 
‚ che presto questi formaggi possano trovarsi 
facilmente anche a Milano).Ma il punto non ‚ questo. 
L'azienda lavora infatti in piena autonomia energetica, 
con pannelli fotovoltaici ma non solo: all'interno ‚ 
stato costruito un impianto di biogas che produce 
energia con gli scarti delle produzioni agricole della 
zona. E non finisce qui. Dove vengono smaltiti i rifiuti? 
Semplice: vengono riciclati da un impianto di 
fitodepurazione che ‚ il vero fiore all'occhiello di tutta 
la struttura. Le acque reflue convergono in un gruppo 
di piscine riempite di ghiaia con sopra una 
piantumazione di cannette che depurano le acque e 
che cos• pulite vengono scaricate nel fiume. Le 
cannette, alte qualche metro, vengono tagliate e 
utilizzate per l'impianto di biogas e quindi producono 
energia. L'altro aspetto straordinario di Fattoria della 
Piana ‚ quello di essere riuscita a raccogliere (cosa 
alquanto rara in Calabria¼) 60 soci produttori di latte 
in cooperativa che conferiscono il prodotto 
all'azienda. A Rosarno abbiamo trovato insomma un 
pezzo di Calabria che non ti aspetti, con gli indiani 
Sikh che, sbarcati qui dopo aver lavorato nel Nord 
Italia, dicono di aver trovato quasi una seconda patria. 
Un pezzo di Calabria in grado di eccellere (e 
competere a livello internazionale) nella produzione, 
nell'organizzazione manageriale, nell'ecosostenibilit€ 
e nell'innovazione. Un pezzo di Calabria che 
potrebbe, anzi dovrebbe diventare un modello per 
tutta la regione. Questa ‚ la Calabria da cui bisogna 
(ri)partire! Una Calabria ± e lo suggeriamo al 
governatore regionale Giuseppe Scopelliti ± che 
bisognerebbe portare sempre nel taschino, per 
esibirla a tutto il mondo. 

Un modello calabrese 
da esportare  
di Domenico Marasco
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serva, prodotta solo con latte ovino del territorio, 
che • riuscita a vincere tre volte di fila il premi o 
Cheese Award a Tuttofood, la fiera internaziona-
le dell'agroalimentare che si tiene ogni due anni a 
Milano. La qualit$ e il successo planetario dei suoi 
prodotti, in realt$, rappresentano l'inevitabile co-
ronamento di una strategia aziendale lungimiran-
te che ha investito in tecnologia e risorse umane 
per arrivare a costruire una ªfiliera agroalimentare 
completaº: Fattoria della Piana, allo stato, vanta in-
fatti 900 capi bovini, una modernissima sala mun-
gitura con annesso sistema di monitoraggio delle 
condizioni di salute del bestiame a mezzo collare 

elettronico, oltre al caseificio. Tra i locali di questa 
futuristica fattoria che ospita, in un tutt'uno, co m-
puter, vacche, balle di fieno, laboratori di analisi per 
le verifiche di qualit$ sui foraggi coltivati, sul latte e 
sui formaggi prodotti e persino una mensa aziendale 
dove si mangia meglio che in un ristorante stellato, 
da qualche tempo si vedono gironzolare pure cu-
riosi personaggi in turbante e barba lunga: sono in-
diani Sikh e Basile li ha voluti qui, dentro l'impr esa 
di Candidoni, per occuparsi delle mucche, data la 
loro particolare sensibilit$ e venerazione per questi 
animali che in India infatti vengono considerati sa-
cri. Quasi a dimostrare che il segreto di Fattoria del-
la Piana, nonostante il profilo avveniristico delle sue 
strutture, resta comunque il fattore umano. 

Dai diamanti non nasce niente, 
dal letame nascono i fior¼
C'• poco da meravigliarsi dunque se questa coope-
rativa, che ogni anno nell'ambito del circuito delle 
ªfattorie didatticheº viene visitata da circa 3 mila 
bambini, ha fatto incetta di premi e riconoscimen-
ti in tutto il mondo. Tanto pi! che dal 2009, al su o 
gi$ ricchissimo know-how, l'azienda ha potuto ag-
giungere la classica ciliegina sulla torta: la preroga-
tiva cio• di essere energeticamente autonoma e to-
talmente ecosostenibile, grazie alla costruzione di 
un impianto di produzione di biogas che con una 
potenza elettrica di 998 kilowatt, ne fa una delle 
pi! grandi centrali agroenergetiche del Mezzogior-

In alto, i pannelli fotovoltaici collocati 
sui tetti delle stalle la cui energia, 

sommata a quella ricavata dagli scarti 
del caseificio e dell'agroindustria 

locale, viene utilizzata per i processi 
produttivi del caseificio, consentendo 

di risparmiare combustibili fossili 
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no. Tutti gli scar-
ti del caseificio 
e dell'agroindu-
stria locale (leta-
me, siero di latte, 
pastazzo d'agrumi, 
sansa d'olive, vinacce, 
scarti di ortofrutta) in sostan-
za, vengono utilizzati per produrre 
elettricit$ e calore e per soddisfare l'intero fabbi-
sogno energetico aziendale. Se a questa produ-
zione aggiungiamo anche l'energia termica pro-
veniente dagli impianti fotovoltaici collocati sull e 
stalle al posto delle vecchie eternit, ne vien fuori 
una capacit$ energetica (da fonti rinnovabili) che 
potrebbe soddisfare il consumo di 2.680 fami-
glie e che viene utilizzata qui per i processi pro-
duttivi del caseificio, consentendo di risparmiare 
combustibili fossili. I componenti della task-force 
inviata dalla Commissione Europea nel gennaio 
di quest'anno per verificare l'utilizzo dei fondi 
UE, di fronte a questo piccolo miracolo quasi non 
credevano ai loro occhi. Ma Basile e il suo team 
di giovani tecnici che collaborano con le univer-
sit$ di mezza Europa, quando si parla del loro 
successo, si schermiscono. E dicono, tra il serio e 
il faceto, di aver semplicemente preso alla lette-
ra le strofe di quella vecchia canzone di Fabrizio 

De Andr• che cantava 
«dai diamanti non na-
sce niente, dal letame 

nascono i fior¼». La 
verit$ • che Fattoria della 

Piana ha solamente appli-
cato in maniera magistrale e 

funzionale un concetto elementa-
re della filosofia ecosostenibile: trasfor-

mare cio• i problemi in risorsa, traendo energia 
da letame, liquami e altri residui agricoli. L'ulti ma 
chicca, quella che ha fatto guadagnare alla coop 
di Candidoni, manco a dirlo, un ennesimo allo-
ro ± in questo caso il Premio Innovazione Amica 
dell'Ambiente 2010 da parte di Confindustria e 
Legambiente ± • la realizzazione di un impianto 
di fitodepurazione che consente agli scarichi idri-
ci dell'intera fattoria di essere depurati da migliaia 
di piante che, oltre a rendere l'acqua pulita e riuti-
lizzabile, forniscono ulteriore biomassa per l'im-
pianto biogas. Un ecosistema completo capace 
di realizzare prodotti caseari di altissima qualit$, 
produrre, a impatto ambientale zero, pi! energia 
di quanta ne consuma, risolvere il problema dello 
smaltimento degli scarti e restituire infine al ter-
reno gli elementi nutritivi sottratti dalle coltiva -
zioni, in maniera del tutto biologica: ecco cos'• 
Fattoria della Piana. E scusate se • poco. 

Nuove tecnologie 
e secolari ricette 
di caseificazione 
convivono a 
Fattoria della Piana, 
virtuosa realt! 
che rappresenta 
un unicum 
nell'intero 
Meridione

In queste pagine, le ªsacreº mucche, le pecore 
e i formaggi ricavati dal loro latte a Fattoria 
della Piana. Sotto l'impianto di fitodepurzione 


